
STARTER
 
RÖKT HJORTSTEK             159 
Senap, kaffe, friterad rotselleri, kantareller,  
inlagd gurka, senapskrasse. 
(senap, selleri)

Smoked Venison Roast  -Mustard, coffee,  
deepfried celeriac, chanterelles, pickled cucumber,  
mustard cress. 
(mustard, celery)

GULBETOR           149 
Belugalinser, macadamia, jordärtskockcréme,  
krusbär, kamomillolja. 
(nötter, sojabönor, citrus, sesam, selleri)

Yellow beets - Beluga lentils, macadamia and 
Jerusalem artichoke cream, gooseberries,  
chamomile oil. 
(nuts, soybeans, citrus, sesame, celery) 

KAMMUSSLA           159                  
Havtornsvinegrette, blåmussla, gurka,  
hummer, dragonmajonnäs, lupinböna.
(skaldjur, ägg, lupin)

Scallop - Sea buckthorn vinaigrette, blue  
mussel, cucumber, lobster & tarragon mayo,
lupin bean.
(shellfish, egg, lupin)

MAIN

 SELMA SPAS RÄKSMÖRGÅS                   229

Handskalade räkor, krämigt ägg, silverlök,  
fillimpa, dill, krispsallad, regnbågsrom.
(skaldjur, gluten, mjölkprotein, ägg,  
senap, citrus, fisk)

Selma Spaś shrimp sandwich - Hand-peeled  
shrimps, creamy egg, silver onion, dill, crisp  
lettuce, bleak roe. 
(shellfish, gluten, milk protein, egg,  
mustard, citrus, fish) 

BACON & CHEESE BURGER         229         
Potato bun, bacon & äpplemajonnäs,  
Västerbottenost, picklad rödlök, cheddarost.  
Serveras med pommes frites & rostad vitlöksaioli.
(laktos, senap, gluten, ägg) 

Bacon & cheese burger - Potato bun, 
bacon, apple mayonnaise, Väsrerbotten cheese, 
pickled red onion, cheddar cheese.  
Served with French fries & roasted garlic aioli. 
(lactose, mustard, gluten, egg) 

 

KALVHÖGREV          299     
Porterbräserad, jordärtskocka, kantareller,  
Västerbottenost, gryn & linser.
(mjölkprotein, gluten)

Veal Chuck - Porter-braised, Jerusalem  
artichoke, chanterelles, Västerbotten cheese,  
grains & lentils.
(milk protein, gluten)

LÅNGARYGG            299  
Potatis- & vitlökscremé, pistage, palsternacka,  
syrlig grönkål, torkade rosblad, havskräftsås.  
(fisk, skaldjur, mjölkprotein, nötter)

Longfin - Potato & garlic puré, pistachio,  
parsnip, tangy kale, dried rose petals,  
langoustine sauce. 
(fish, shellfish, milk protein, nuts) 
 
PUMPA & ROTSELLERI           249 
Sotad silverlök, Karl-Johansvamp, spetskål,  
palsternackschips. 
(mjölkprotein, selleri, citrus)

Pumpkin and Celeriac - Charred silver onions, porcini 
mushrooms, pointed cabbage, parsnip chips. 
(milk protein, celery, citrus) 
 
CHEF’S CHOICE             719
KRÄFT SKAGEN            249 

Kräftor, majonnäs, dill, regnbågsrom,  
citron, kryddost.
(skaldjur, fisk, ägg, senap, citrus,  
gluten, mjölkprotein)

Crawfish, mayonnaise, dill, rainbow trout roe,  
lemon, spiced cheese. 
(shellfish, fish, egg, mustard, citrus,  
gluten, milk protein)

GRILLAD RYGGBIFF             379

Kastanjer, smålök, svarttrumpetsvamp, rökt  
sidfläsk, rökt oxmärg & schalottenlök, rödvinssås.
(mjölkprotein)

Grilled sirloin steak - Chestnuts, pearl onions, 
black trumpet mushrooms, smoked pork belly,  
smoked beff marrow, shallots, red wine sauce. 
(milk protein) 
 
CRÈME BRÛLÉE             119
Klassisk brûlée pudding smaksatt med vanilj
(ägg, mjölkprotein)

Classic crème brûlée flavored with vanilla.
(egg, milk protein)

 
Är mat inkluderat i ditt boendepaket?   
Uppgradera till ”Chef’s Choice” för 219 SEK per person.  

Is food included in your accommodation package?  

Upgrade to ”Chef’s Choice” for 219 SEK per person.



DESSERT
CRÈME BRÛLÉE         119 
Brûléepudding smaksatt med vanilj.
(ägg, mjölkprotein)

Vanilla flavored Crème brûlée.
(egg, milk protein)

MISOCHEESECAKE         129 
Mörk chokladmousse, sesamcremé,  
mandelnougatine.
(laktos, gluten, sesam, nötter, ägg)

Miso cheesecake - Dark chocolate mousse,  
sesame cream, almond nougatine. 
(lactose, gluten, sesame, nuts, egg) 

APRIKOS          129 
Rostad hasselnötsmousse, sötpotatiskaka,  
kvittenfrukt curd, havresmulor.
(ägg, mjölkprotein, nötter, gluten, citrus)

Apricot - Roasted hazelnut mousse, sweet  
potato cake, quince curd, oat crumble. 
(egg, milk protein, nuts, gluten, citrus) 
 
OSTAR                 159 
3 sorters ostar från Svenska gårdsmejerier,  
marmelad, knäcke. 
(gluten, laktos, mjölkprotein, citrus, sesam)

3 varieties of cheeses from Swedish dairy 
farms, marmalade, crackers.
(gluten, lactose, milk protein, citrus, sesame)

CHOKLAD & TRYFFEL                  89  
Chocolate & truffles 
 
Fråga gärna vad köket erbjuder för dagen.
Feel free to ask what the kitchen offers today

COFFE & AVEC

Bryggkaffe / Coffee      25 
  
Enkel Espresso / Espresso     35
 
Dubbel Espresso / Double Espresso   40
 
Cappuccino       40
 
Caffé Latte      45

Whiskey             från 35 
  
Rom / Rum             från 42
 
Cognac              från 30  
                         
Calvados            från 30

 
 
SPA’S TRIPPLE             150 

Calvados, Boulard VSOP 3 cl       
med bryggkaffe & chokladpralin.    

Rom, Diplomatico Mantuano 3 cl     
med bryggkaffe & chokladpralin. 

Cognac, Remy Martin VSOP 3cl    
med bryggkaffe & chokladpralin.




